Menu
Antipasti
Tagliere di salumi e formaggi 15 €
Prosciutto tagliato al coltello 20 €
Carpaccio di filetto affumicato con legno di alloro e rosmarino 15 €
cicoria ripassata con crescia 7 €
Frittatina al tartufo 15 €
Involtino di pasta kataifi con verza e salsiccia e crema al parmigiano 10 €
Fagioli con le cotiche 8 €
Primi piatti
Gnocchetti verdi dei Gelsi con speck e limone 12 €
. Cappellacci al tartufo 15 €
. L Bucatini cacio e pepe 10 €
& - : S Ravioli di ricotta con radicchio e salsiccia 14 €
e Tagliatelle al cacao con ragu bianco di cinghiale 14 €
P ° o Gnocchi al sugo d'agnello corne unavolta 12 €
. Polenta e baccala 12 €
Y TN A Secondi piatti

P iRl
"’8-*' L Tartare di manzo con verdurine 16 €
e AR Baccala con patate e olive marchigiane 18€ :
8 Abbraccio di pollo, salsiccia e prosciutto con salsa all'arancia 16€ =
R ‘ Maialino al forno a legna con salsa alla birra scura 16 € . .
» . Guanciola di manzo brasata al Rosso Piceno con puré di patate 18 € . e "
Agnello a scottadito 20€ e,
Mini fiorentina 4 €/hg e o
Costata di manzo 4,5 €/hg e e
Fiorentina 6 €/hg . e
Sfilettata di manzo alla brace15 € el ..: ERg k)
Tagliata ai sali €22 e &0
Tagliata al lardo di Mangalica 24€ S Te ‘;
Filetto 12€/hg P Nt
Contorni del giorno 5 € ' o e

Dolci . o
Crema catalana al pistacchio 6 € .
Cheesecake al cioccolato 6 €
Millefoglie di croccante con mousse al mascarpone 7 €
Pasta frolla e crema con mele e pere alla cannella 7 €
Semifreddo alla nocciola 6 €
Panna cotta 5 €

Pane fatto in casa e coperto 2,5 €



